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Le Garde Manger - Salon de thé
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Vous recherchez un salon de thé Saint Infos pratiques
Michel-Chef-Chef pour une pause
gouter ? Rendez-vous a l'épicerie-
buvette Le Garde Manger !

Categorie : Ou manger
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Description

Situé au cceur du charmant village de Saint-Michel-Chef-Chef, Le Garde Manger est
bien plus qu'une simple épicerie fine. C'est un véritable salon de thé ou les
gourmands se retrouvent pour savourer des douceurs sucrées et des boissons
raffinées dans un cadre chaleureux et convivial. Un décor authentique et une
ambiance paisible Des votre entrée, vous serez charmés par I'atmosphere paisible et
authentique du Garde Manger. La décoration, a la fois moderne et rustique, met en
valeur les produits locaux et artisanaux. Des tables en bois brut, des murs blancs
immaculés et des touches de couleurs vives créent un espace cocooning ou il fait bon
se détendre. Un large choix de gourmandises Le Garde Manger propose une large
sélection de patisseries maison, toutes préparées avec des ingrédients frais et de
saison. Laissez-vous tenter par les tartes aux fruits, les moelleux au chocolat, les
cookies fondants ou encore les macarons aux saveurs originales. Pour les amateurs
de sensations sucrées-salées, les scones et les muffins salés sauront vous combler.
Top 5 des spécialités a ne pas manquer ! Le gateau nantais : un moelleux gateau
parfumé au rhum et garni d'une creme patissiere et d'un praliné amandes. Un
véritable classique de la patisserie francaise ! Le flan vanille : un dessert onctueux et
parfumé a la vanille, avec une texture légerement tremblante. Un plaisir simple et
authentique. Le far breton : un gateau rustique originaire de Bretagne, a base de
pruneaux et de farine de sarrasin. Un dessert gourmand et réconfortant. Le fondant
au chocolat : un dessert fondant et intense qui ravira les papilles des petits et des
grands. Le chocolat chaud au lait végétal (sur demande) : une boisson onctueuse et
réconfortante, parfaite pour les amateurs de chocolat qui recherchent une alternative
au lait de vache. L'équipe du Garde Manger est toujours a I'écoute de ses clients et se
fera un plaisir de vous conseiller et de vous aider a choisir les gourmandises qui vous
correspondent. Que vous soyez a la recherche d'un endroit paisible pour savourer un
café et une patisserie ou d'un lieu convivial pour partager un golter gourmand entre
amis, Le Garde Manger est I'adresse idéale a tester et adopter a Saint-Michel-Chef-
Chef. Notre coup de coeur : le coin librairie pour dénicher votre prochaine lecture et
les menus du midi a déguster sur place ou a emporter Le Garde Manger fait partie
des nombreuses adresses gourmandes de Saint-Michel-Chef-Chef présentées par
I'Office de Tourisme Destination Pornic.
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Toutes les infos pratiques

3D place de I’ Eglise
44730 SAINT-MICHEL-CHEF-CHEF
legardemanger@ecomail.fr

4/4
27 juil. 2024 « Le Garde Manger - Salon de thé - /


mailto:legardemanger@ecomail.fr

