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Description

Avec ses murs en pierres apparentes qui donnent du caractere a la salle, le
restaurant le St Geoges vous accueille dans une ambiance chaleureuse et
décontractée. A la belle saison, vous pourrez méme profiter du soleil sur la terrasse
extérieure. La carte évolue selon les saisons : En semaine : carte brasserie le

midi, carte brasserie et carte créperie le soir. Le week-end : carte brasserie et

carte créperie. Qui se cache derriere le restaurant le St Georges ? Le St Georges est
avant tout une histoire de famille : mere, pere et fille travaillent ensemble et
proposent aux gourmands des plats simples et copieux qui leur ressemblent. Martine,
Jean-Jacques et Emeline valorisent la région en sublimant ses plats de produits
locaux : chevre bio de la Métairie des Ardennes (Sainte-Pazanne), Curé nantais de

la fromagerie de Pornic, vins du viticulteur A. Amiant (Saint-Mars-de-Coutais), I'extra
andouillette a la ficelle de Bretagne. Un avant-go(t de la carte pour vous : Burger de
boeuf, a I'effiloché de canard ou végétarien. Saucisse aux herbes et au muscadet.
Galette de blé noir et crépes . Andouillette artisanale Extra. Camembert réti, pomme
de terre, salade et charcuterie. Sans oublier, les fameux profiteroles "maison" adorés
des connaisseurs ! Le restaurant propose de la vente a emporter de produits bretons
: Cidre et jus de pommes bio Coat Albret (Rennes), Whisky a base de blé noir (100%)
ou Lambig Eddu (Bretagne), Petit pot de caramel au beurre salé fait maison. Le petit
+ du restaurant le St Georges : Des animations sont régulierement programmées :
concerts, soirées jeux de société, blind tests, Quizz, etc. A noter : Le restaurant
dispose d’une salle de caractere pouvant accueillir jusqu’a 50 personnes, ce qui en
fait un lieu idéal pour les repas de groupe ! L'établissement fait partie des restaurants
de Port-Saint-Pere présentés par I'Office de Tourisme Destination Pornic.
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Marais Creux
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Toutes les infos pratiques

1 place de I'église

44710 PORT-SAINT-PERE
emelinedec00@hotmail.com
http://creperie-restaurant-le-st-

georges.fr/
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